RESTAURANT SCOLAIRE DE
SAINT=THURIAU

Menu du lundi 01 Septembre au Vendredi 19 Septembre

Lundi 01 Mardi 02 Mercredi 03 Jeudi 04 Vendredi 05
Tomates mozzarella | Concombre a la creme Jambon grillé Melon Betteraves Rouges
Pates bolognaise Poulet curry Poélée de Poisson frais Cordon Végétal

Liégeois au chocolat Haricots verts ratatouille Pomme de terre Courgette
Fruits Compote Vapeur Fromage
Yaourt ker ronan Fruits
Lundi 08 Mardi 09 Mercredi 10 Jeudi 11 Vendredi 12
CEufs Mayo Carottes Rapées Quiche Lorraine Friand fromage Salade du pécheur
Chipolatas Pate carbonara Salade Poisson pané Dahl lentilles
Semoule salade Brownies chocolat Pomme de terre Riz
Fromage blanc fruit sautée Fromage
Compote Fruits
Lundi 15 Mardi 16 Mercredi 17 Jeudi 18 Vendredi 19
Tomate mais Salade fraicheur Aiguillette de Crépes au fromage Charcuterie
Tartiflette Sauté de veau poulet pané Poisson frais Filet de poulet
vegetarienne marengo Pates Sauce Citron Blé
Reblochon Brocolis Glaces Haricot beurre fruit
Mousse au chocolat beignet Créme dessert

PRODUITS LOCAUX :

- Pommes de terre et Carottes : M. David Héno ST THURIAU
- Boulangerie Dieulesaint ST THURIAU

- Yaourt de la laiterie de Ker Ronan ROHAN
- Poulet : VolFrance

- Gateau Joubard ST THURIAU

- Galettes : Le Sarrazin ST THURIAU

- Champignons bio MOUSTOIR REMUNGOL
- Viande Kerva

A l'entrée du restaurant le pourcentage d’achat de produits bio et
Labélisés est affiché afin de respecter la loi Egalim soit 50 % des achats

Total est d’origine bio ou labelisé (IGP AOC AOP BBC Fermier HVE etc.)
Subventionné par le programme européen fruits et
Légumes a I'école de France Agrimer

(Réglement délégué UE n° 2017/40) MENTION
(Aide UE) en rouge sur le menu



